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VEGETARIAN STARTERS | ENTRANTES VEGETARIANOS

Popadoms (2 Pcs) | Popadoms (2 Pcs) 2.95 €
Spicy Popadom | Popadom picante 1.50 €
Onion Bhaji | Cebolla Bhaiji 6.95 €
Vegetable Pakora | Pakora vegetal 6.95 €
Paneer Pakora | Paneer Pakora @ 7.50 €
Vegetable Samosa | Samosa vegetal @ 6.95 €
Indian Fusion mix Starter | Entrantes Variados 12.95 €
Pickle Tray 1.95€

NON VEGETARIAN STARTERS | ENTRANTES NO VEGETARIANOS

Chicken Pakora | Pollo Pakora 6.95 €
Chicken Tikka | Pollo Tikka @ 750 €
Seekh Kebab | Carne picada de cordero @ 7.50 €
Chicken Wings | Alitas de Pollo 6.50 €
Keema Samosa | Empanadilla de carne @ 7.95 €
Chicken Samosa | Empanadilla de pollo @ 6.95 €
Indian Fusion Mix Starter | Entrantes Variados 13.95 €
(@)

MILD CURRYS | CURRY SUAVE

Traditional Indian curry. Curry tradicional de la India

Chicken Curry | Pollo Curry 13.95 €
Lamb Curry | Cordero Curry 14.95 €
K. Prawn Curry | Langostinos Curry @& 15.95 €
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Curry made with fresh cream, coconut herbs & spices
(A mild creamy dish)

Curry muy popular a base de nata fresca, cocos, hierbas
y especias. (Un plato suave y cremoso)

13.95 €
1495 €
15.95 €

Chicken Korma | Pollo Korma
Lamb Korma | Cordero Korma
K. Prawn Korma | Langostinos Korma @

= Jikka Masale XL

Pieces of boneless chicken or lamb cooked in a
Tandoor oven, with a special sauce of spices & herbs.
Brocheta de pollo o cordero cocinado en un horno
de barro y después cocinado con una salsa especial
con hierbas y especias seleccionadas.

Chicken Tikka Masala | Pollo Tikka Masala
Lamb Tikka Masala | Cordero Tikka Masala

13.95€
14.95 €

utter, Chichen L)
Finely sliced chicken, marinated in a special masala
sauce, then cooked in butter, garlic, tomatoes,
ginger & selection of herbs.

Tiras de pechuga de pollo marinadas en especias y
después cocinadas con mantequilla, ajo, tomates,

jengibre y una mezcla especial de hierbas.

Butter Chicken | Pollo Mantequilla 13.95 €

Creamy sauce made with mango & spices

Salsa cremosa cocinada con mango y especias

Mango Chicken | Pollo Mango

.

SPECIAL DISHES | PLATOS ESPECIALES

A combination of special spices which are not hot

cooked with finely chopped onions & herbs.

Una combinacicn de especias no picantes .
cocinadas con cebolla picada. .
Chicken Bhuna | Pollo Bhuna 13.95€ -
Lamb Bhuna | Cordero Bhuna 14.95 €

K. Prawn Bhuna | Langostinos Bhuna @ 15.95 €

A special combination of onions, bell peppers
& a selection herbs. ;
Una combinacion especial de cebollas frescas,
pimentdn, especias y hierbas seleccionadas.

Chicken Jalfrezi | Pollo Jalfrezi 13.95€
Lamb Jalfrezi | Cordero Jalfrezi 1495 € .
K. Prawn Jalfrezi | Langostinos Jalfrezi @ 15.95€ -
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A homestyle curry cooked with warming spices
with onions & bell peppers.
Un curry tradicional cocinado con cebolla y pimentén. -

Chicken Karahi | Pollo Karahi 13.95 €
Lamb Karahi | Cordero Karahi 1495€

K. Prawn Karahi | Langostinos Karahi @ 15.95 €

Cooked in a special sauce with lentils, herbs & spices. +
Garnished with pineapple.
Cocinado en una salsa especial con lentejas, hierbas y

.

especias. Rematado con pifia.

Chicken Dansak | Pollo Dansak 13.95€ .
Lamb Dansak | Cordero Dansak 1495 € -
K. Prawn Dansak | Langostinos Dansak ~ 15.95 € @
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A house special dish with mixed meats.
Un plato especial cocinado
con carnes variadas.

.

18.95 €

Mixed Meat Dish | Con carne variada

A sweet spicy & slightly sour dish made
with chicken tikka bell peppers, garlic
chilli sauce & soy sauce.

Un plato dulce, picante y ligeramente agrio, i
hecho con pollo tikka, pimientos, ajo,
salsa de chillli y salsa de soja.

14.95 €

A sweet spicy & slightly sour dish made with King
Prawns. bell peppers, garlic, chilli sauce & soy sauce.
Un plato dulce, picante y ligeramente agrio hecho
con langostinos, pimientos, ajo, salsa picante
y salsa de soja.

Rice and nan not included with dishes
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— CHEF'S SPECIAL | ESPECIALIDADES DEL CHEF

A mild curry made with a fresh blend of aromatic
spices, cooked with chickpeas.
Un curry suave elaborado con una mezcla fresca

de especias aromdticas, cocinado con garbanzos. .
- Chicken Balti | Pollo Balti 13.95€ ©
Lamb Balti | Cordero Balti 1495€ .
K. Prawn Balti | Langostinos Balti @ 15.95 € .

A thick flavourful curry cooked with spinach and
aromatic spices.

. Un curry espeso cocinado con espinacas

. y especias aromdticas.

- Chicken Saag | Pollo Saag
Lamb Saag | Cordero Saag @

13.95 €
14.95 €

- Special dish cooked with a variety of spices 7

: and herbs in a tomato based sauce.
Un plato cocinado con

. una variedad de especias y hierbas en

. una salsa a base tomate.

. Chicken Rogan Josh | Pollo Rogan Josh @
Lamb Rogan Josh | Cordero Rogan Josh @

13.95 €
14.95 €
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SPICY CURRYS | CURRYS PICANTES
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Hot curry with herbs & spices.
Un curry con hierbas y picantes

Chicken Madras | Pollo Madras 13.95 €
¢ Lamb Madras | Cordero Madras 1495€ .
‘® K. Prawn Madras | Langostinos Madras  15.95€  «

Very hot curry with herbs & spices cooked with potatoes. «

Un curry con hierbas y especias picantes
cocinado con patata.

Chicken Vindaloo | Pollo Vindaloo 13.95€ .
: Lamb Vindaloo | Cordero Vindaloo 1495€ .
- @ K Prawn Vindaloo | Langostinos Vindaloo  15.95 €

é - )))))
Extra hot curry with herbs & spices. A very spicy dishl.

Un curry con hierbas y especias picantes.
Un Plato muy picante!

:  Chicken Phall | Pollo Phall 13.95 €
* Lamb Phall I Cordero Phall 14.95 €
¢ K Prawn Phall | Langostinos Phall @  15.95 €




TANDOORI SPECIALITIES | ESPECIALIDADES TANDOORI

CHICKEN TANDOORI | POLLO TANDOORI ®

ik

Chicken Leg pieces marinated in yogurt & tandoori masala. Cooked in a clay
tandoor oven, (served on a hot sizzler). .
Muslos de Pollo marinado en yogur y especia tandoori. Cocinado

E en un horno tandoor, (servido en un plato chisporroteante.). 16.95 € .
E CHICKEN TANDOORI TIKKA | POLLO TANDOORI TIKKA ®

Pieces of boneless chicken marinated in tandoori masala & yogurt, g

cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). X

. Trozos de pechuga de pollo marinada en especia tandoori y yogur. ?

Cocinada en un horno tandoor. (Servido en un plato chisporroteante).  15.95 € A

— SHASHLIK TANDOORI CHICKEN | POLLD SHASHLIK TANDOORI ®

Pieces of boneless chicken marinated in hot masala sauce with
onions & bell peppers. (Served on a hot sizzler). !
Trozos de pollo deshuesado marinados en salsa masala .
. picante con cebollas y pimientos. &

(Servido en un plato chisporroteante).

17.95 € .

= LAMB TIKKA TANDOORI | CORDERO TIKKA TANDOORI

Pieces of boneless lamb marinated in yogurt with herbs & spices,
. cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). .
. Trozos de cordero sin hueso marinado en yogur con hierb y especias, £
. cocinado en un horno tandoor. .
(Servido en un plato chisporroteante).

17.95 € c

— SEEKH KEBAB | CORDERO SEEKH @

Minced Lamb is seasoned with fresh mint, corriander,

ginger and green chilli paste then made into delicious seekh kebabs.
(Served on a hot sizzler). X
Cordero picado se sazona con menta fresca, cilantro, jengibre y
pasta de picante verde. Se convierte en deliciosos Seekh kebabs. .
(Servido en un plato chisporroteante). 17.95 €

KING PRAWN TANDOORI | LANGOSTINOS TANDOORI @ ®

King prawns marinated in tandoori masala and spices, cooked in a clay
tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 3
Langostinos marinados en especias tandoori,
cocinadas en un horno tandoor.

(Servido en un plato chisporroteante).

19.95 €

E TANDOORI MIX GRILL| PARRILLADA TANDOORI MIXTA @ ® @

. Variety of tandoori specialaties. ?
+  (chicken tandoori chicken tikka, lamb tikka, seekh kebab, K. Prawn Tandoori).
Variedad de especialidades tandoori. (pollo tandoori,

. pollo tikka, cordero tikka, seekh kebab, Langostinos tandoori). 22.95 € i
. O X
- Dal Makhani ® 11.95€ -
©  Whole black lentils cooked with spices, butter & cream. g
. Lentejas negras cocinadas con especias, e
. mantequilla y nata. )
- Tadka Daal VEGAN AVAILABLE 11.95€
. Yellow lentils cooked with spices and garnished with ginger & garlic. .

+  Lentejas amarillas cocinadas con especias y adornadas con jengibre y ajo.

. Chana Masala VEGAN AVAILABLE 11.95€ .
:  Chickpeas cooked with onion tomato and spices. X
¢ Garbanzos cocinados con cebollas, tomate y especias. .
- Bombay Aloo VEGAN AVAILABLE 1195€ -
+ Dish made of potatoes cooked in spices & tomatoes. %
. Un plato tradicional cocinado con patatas, especias y tomates. §
. VegKorma @@ 11.95€
E Mix vegetables cooked with cream, coconut :
: and special herbs. .
« Verduras variadas cocinada con nata, coco y especias. .
. Saag Aloo ® VEGAN AVAILABLE 11.95€

Potatoes cooked in a spinach gravy.
*  Patatas cocinada en una salsa de espinacas.

.

© e 0000000000000 0000000000000000

&

e e 0000000000000 0000 000

°

GLUTEN CRUSTACEANS  EGSS FISH PEANUT SOYA

YIELTEL

— 111

OO

e 00 0000000000000 000 000

oo 00000

ee 00000000000

Saag Paneer ® 12.95 €

Indian cheese cooked in a spinach gravy.
Queso hindu cocinado en una salsa de espinacas.

Paneer Tikka Masala ® @

Indian cheese cooked in tikka masala sauce.
Queso hindu cocinado en salsa de tikka masala.

12.95 €

Veg Tikka Masala @ @

Mix vegetables cooked in tikka masala sauce.
Verduras variadas cocinadas en salsa tikka masala.

11.95 €

Veg Jalfrezi VEGAN AVAILABLE 11.95 €

Mix vegefobles cooked with onions, bell peppers
and herbs.

Verduras variadas cocinadas con cebolla, pimientos y hierbas.

Paneer Karahi ® 12.95 €

Indian cheese cooked with warming spices, onions & bell peppers.
Queso Hindu cocinado con especias cdlidas, cebollas y pimentén.

Chilli Paneer

Indian cheese cooked with garlic. bell peppers, chilli sauce

and soy sauce. A spicy & slightly sour dish.

Un plato dulce, picante y ligeramente agrio, hecho con queso
hindu, pimientos, ajo, salsa picante y salsa de soja.

12.95 €

BIRYANI DISHES | PLATOS BIRYANI

Biryani dishes are prepared with basmati rice, seasoned with authentic
spices, garnished with cucumber, lemon & coriander.

Los platos de Biryani se preparan con arroz basmati, condimentado con
especias auténticas, adornado con pepino, limén vy cilantro.
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Chicken Biryani | Biryani de pollo @ 1495€ -
Lamb Biryani | Biryani de cordero ® 1505 i, *
Vegetable Biryani | Biryani de verduras @ VEGAN AVAILABLE 139556 .
Prawn Biryani | Biryani de gambas @ @ 16.95€ .
Special Mix Biryani | Biryani especial mezclado @ @ 18.95 € :
RICE | ARROZ

Boiled Basmati rice | Arroz Basmati 39€ ¢
Pilau Basmati rice | Arroz Pilau Basmati 495€ .
Mushrooms rice | Arroz con champifiones 550€ .
Egg rice | Arroz con huevo @ 5.50 € :
Lemon rice | Arroz con limén 506€ -
Coconut rice | Arroz con coco @ @ 5.50 €
Keema rice | Arroz con carne molida de cordero @®@® 6.95€
NAN | PAN HINDG (TORTAS)

Plain nan | Nan normal @ @ & 395€ .
Garlic nan | Nan de djo @@ ® 450 € ’
Cheese nan | Nan de queso @ @ @ 47951Er 4 4
Butter nan | Nan de mantequillo @@ & 450€ .
Chilli Cheese Nan | Nan de Chilliy Queso @ @ ® 5.95 € .
Garlic Cheese Nan | Nan de Ajo y Queso @@ @ 550€ .
Chilli Garlic Nan | Nan de Chilliy Ajo @@ & 5.50 € .
Garlic Chilli Cheese Nan | Nan de Ajo, Queso y Chilli @@® 6.50€
Peshwari nan | Peshwari nan (coco) @ @ & 595€ .
Keema nan | Nan con carne molida de cordero @ @ @ 6.50 € °
Keema cheese nan | Nan con carne molida de cordero y quesc@ @ @ 7.50€
Tandoori roti | Tandoori roti (integral) @ W75 e,
OTHER SIDES | OTROS
Mixed Raita | Raita mixto 495€ .
Chips | Patatas fritas 3.95€ :
Yogurt | Yogurt @ 250€
Small onion salad | Cebolla laminada 2:95 € .
CHILDREN'S MENU | MENU NINOS :
Nuggets with chips or rice | Nuggets con patas fritas o arroz 795€¢ @-
Fish fingers wtih chips or rice | Varitas de merluza con patatas fritas o arroz 7195 € @:
Chicken mild curry with chips or rice | Curry suave de pollo con patatas o arroz = 9.95€ @
Veg mild curry with chips or rice | Curry vegetal con patatas fritas o arroz 8% € @.
Pizza Margherita | Pizza de Queso @ 995€ .
Pizza Ham & Cheese | Pizza de Jamén y Queso @ 10.95 € .
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CELERY ~ MUSTARD ~ SESAME  SULPHITES  LUPIN  MOLLUSCS
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