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Rice and nan not included with dishes

VEGETARIAN STARTERS I ENTRÉES VÉGÉTARIENNES

Popadoms (2 Pcs) I Popadoms (2 Pcs) 		 2.95 € 
Spicy Popadom I Papadom épicé	 1.50 € 
Onion Bhaji I Oignon Bhaji	 6.50 €
Vegetable Pakora I Pakora aux légumes	 6.50 €
Paneer Pakora I Pakora au paneer	 7.50 €
Vegetable Samosa I Samosa aux légumes 	 6.95 €
Indian Fusion mix Starter I Entrée Mélange	 11.95 €
Pickle Tray	 1.95 €

NON VEGETARIAN STARTERS Ientrées sans légumes

Chicken Pakora I Poulet Pakora	 6.50 €
Chicken Tikka I Poulet Tikka	 7.50 €
Seekh Kebab I Agneau haché Kebab	 7.50 €
Chicken Wings I Ailes de poulet	 6.50 €
Keema Samosa I Agneau Samosa	 7.95 €
Chicken Samosa I Poulet Samosa	 6.95 €
Indian Fusion Mix Starter I Entrée mélange	 12.95 € 

Curry made with fresh cream, coconut,  herbs & spices  
(A mild creamy dish) 
Curry à base de crème fraîche, de noix de coco,  
d’herbes et d’épices. (Un plat légèrement crémeux).

Chicken Korma I Korma au Poulet	 13.95 €
Lamb Korma I Korma à l’Agneau	 14.95 €
K. Prawn Korma I Korma au Crevettes Royale	 14.95 €

SPICY CURRYS I CURRYS ÉPICÉSS

MILD CURRYS I CURRY DOUX

Extra hot curry with herbs & spices. A very spicy dish!. 
Curry extra piquant aux herbes et épices.                 
Un plat très épicé !
Chicken Phall I Phall au poulet	 13.95 € 
Lamb Phall I Phall à l’Agneau	 14.95 € 
K. Prawn Phall I Phall au Crevette Royale	 14.95 €

Pieces of boneless chicken or lamb cooked in a  
Tandoor oven, with a special sauce of spices & herbs. 
Morceaux de poulet ou d’agneau désossés cuits 
au four Tandoor, avec une sauce spéciale  
d’épices et d’herbes.

Chicken Tikka Masala I Tikka Masala au Poulet	 13.95 €
Lamb Tikka Masala I Lamb Tikka Masala	 14.95 €

Finely sliced chicken, marinated in a special masala  
sauce, then cooked in butter, garlic, tomatoes,  
ginger & selection of herbs.  
Poulet finement tranché, mariné dans une sauce masala spéciale, 
puis cuit dans du beurre avec de l’ail,  
des tomates, dugingembre et une sélection d’herbes.
Butter Chicken I Poulet au beurre	 13.95 €

Creamy sauce made with mango & spices 
Sauce crémeuse à la mangue et au curry

Mango Chicken I Poulet à la mangue	 13.95 €

SPECIAL DISHES  I PLATS SPÉCIAUX

A combination of special spices which are not hot, 
cooked with finely chopped onions & herbs. 
Un mélange d’épices spéciales, peu piquantes, cuisinées 
avec des oignons et des herbes finement hachés.

Chicken Bhuna I Bhuna au Poulet	 13.95 €
Lamb Bhuna I Bhuna à l’Agneau	 14.95 €
K. Prawn Bhuna I Bhuna aux Crevettes Royales	 14.95 €

Cooked  in a special sauce with lentils, herbs & spices. 
Garnished with pineapple. 
Cuisiné dans une sauce spéciale aux lentilles, herbes et 
épices. Garni d’ananas.

Chicken Dansak I Dansak au Poulet	 13.95 € 
Lamb Dansak I Dansak à l’Agneau	 14.95 € 
K. Prawn Dansak I Dansak aux Crevettes	 14.95 €

Traditional Indian curry. Curry indien traditionnel.
Chicken Curry I Poulet au curry 	 13.95 € 
Lamb Curry I Curry d’agneau	 14.95 €
K. Prawn Curry I Crevette Royal Curry	 14.95 €

A special combination of onions, bell peppers 
& a selection herbs. 
Une combinaison spéciale d’oignons, de  
poivrons et d’une sélection d’herbes.

Chicken Jalfrezi I Jalfrezi au Poulet	 13.95 € 
Lamb Jalfrezi I Jalfrezi à l’Agneau	 14.95 € 
K. Prawn Jalfrezi I Jalfrezi aux Crevettes	 14.95 €

A homestyle curry cooked with warming spices,  
with onions & bell peppers. 
Un curry maison cuisiné avec des épices réconfortantes, 
des oignons et des poivrons.

Chicken Karahi  I Karahi au Poulet	 13.95 €
Lamb Karahi I Karahi à l’Agneau	 14.95 €
K. Prawn Karahi I Karahi aux Crevettes Royales	 14.95 €

A mild curry made with a fresh blend of aromatic  
spices, cooked with chickpeas. 
Un curry doux composé d’un mélange frais d’épices aromatiques, 
cuisiné avec des pois chiches.

Chicken Balti I Balti au Poulet	 13.95 €
Lamb Balti I  Balti à l’Agneau	 14.95 €
K. Prawn Balti I Balti aux Crevettes Royales	 14.95 €

Hot curry with herbs & spices.  
Curry piquant aux herbes et épices
Chicken Madras I Madras au poulet	 13.95 €
Lamb Madras I Madras à l’Agneau	 14.95 €
K. Prawn Madras I Madras au Crevette Royale	 14.95 €

Very hot curry with herbs & spices cooked with potatoes. 
Curry très piquant aux herbes et épices cuit avec des pommes 
de terre.
Chicken Vindaloo I Vindaloo au poulet	 13.95 € 
Lamb Vindaloo I Vindaloo à l’Agneau	 14.95 € 
K. Prawn Vindaloo I Vindaloo au Crevette Royale	14.95 €

A thick flavourful curry cooked with spinach and 
aromatic spices. 
Un curry épais et savoureux cuisiné avec des épinards 
et des épices aromatiques.
Chicken Saag I Poulet aux épinards	 13.95 € 
Lamb Saag I Epinards d’agneau	 14.95 €

Special dish cooked with a variety of spices  
and herbs in a tomato based sauce.  
Plat spécial cuisiné avec une variété d’épices 

et d’herbes dans une tomate sauce à base.

Chicken Rogan Josh I Poulet Rogan Josh	 13.95 €
Lamb Rogan Josh I Agneau Rogan Josh	 14.95 €

MENU AVAILABLE IN OTHER LANGUAGES

CHEF’S SPECIAL  I SPÉCIALITÉ DU CHEF

House Special

A house special dish with mixed meats. 
Une spécialité maison réalisée par le chef, 
avec des viandes mélangées.

Mixed Meat Dish I Plat de Viande Mixte	 18.95 €



VEGAN AVAILABLE

VEGAN AVAILABLE

TANDOORI SPECIALITIES  I spécialités TANDOORI

CHICKEN TANDOORI  I POULET TANDOORI	

Chicken Leg pieces marinated in yogurt & tandoori masala. Cooked in a clay 
tandoor oven, (served on a hot sizzler). 
Morceau de cuisse de poulet mariné dans du yogourt et du masala tandoori.  
Cuit dans une argilefour tandoor, (servi sur un grésillement chaud).	 15.95 €

CHICKEN TANDOORI TIKKA  I POULET TANDOORI TIKKA

Pieces of boneless chicken marinated in tandoori masala & yogurt,  
cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Morceaux de poulet désossés marinés au tandoori masala et au yaourt, cuits au 
four tandoor en terre cuite. (Servis sur une plaque chauffante).	 14.95 €

SHASHLIK TANDOORI CHICKEN I POULET SHASHLIK TANDOORI 
Pieces of boneless chicken marinated in hot masala sauce with  
onions & bell peppers. (Served on a hot sizzler). 
Morceaux de poulet désossé marinés dans une 
sauce piquante masala avec oignon & 
poivrons. (Servi sur un sizzler chaud).	 16.95 €

LAMB TIKKA TANDOORI  I AGNEAU TIKKA TANDOORI

Pieces of boneless lamb marinated in yogurt with herbs & spices,  
cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Morceaux d’agneau désossés marinés au yaourt  
aux herbes & épices, cuit dans un four tandoor d’argile.  
(Servi sur un sizzler chaud.).	 16.95 €

SEEKH KEBAB I AGNEAU HACHÉ KEBAB	
Minced Lamb is seasoned with fresh mint, corriander,  
ginger and green chilli paste, then made into delicious seekh kebabs. 
(Served on a hot sizzler). 
L’agneau haché est assaisonné de menthe fraîche, de coriandre, 
de gingembre et de verdure pâte de piment, puis transformée  
en délicieuses brochettes de recherche. (Servi chaud grésillement).	 16.95 €

KING PRAWN TANDOORI I CREVETTES GÉANTES TANDOORI

King prawns marinated in tandoori masala and spices, cooked in a clay 
tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Gambas marinées au tandoori masala et épices, 
cuites dans un four tandoor.  
(Servi sur un sizzler chaud).	 18.95 €

TANDOORI  MIX GRILLI MÉLANGE TANDOORI GRILL

Variety of tandoori specialaties.  
(chicken tandoori, chicken tikka, lamb tikka, seekh kebab, K. Prawn Tandoori). 
Variété de spécialités tandoori. (poulet tandoori, poulet tikka, agneau tikka, 
seekh kebab, Crevette royale Tandoori).      			   21.95 €

BIRYANI DISHES I PLATS BIRYANI

Biryani dishes are prepared with basmati rice, seasoned with authentic 
spices, garnished with cucumber, lemon & coriander.

Les plats Biryani sont préparés avec du riz basmati, assaisonné d’épices 
authentiques, garni de concombre, de citron et de coriandre.

Chicken Biryani I Biryani au poulet	 13.95 €
Lamb Biryani I Biryani à l’Agneau	 14.95 €
Vegetable Biryani I Biryani aux Légumes	 12.95 €
Prawn Biryani I Biryani aux Crevettes	 15.95 €
Special Mix Biryani I Biryani mélange spécial	 17.95 €

RICE I RIZ 
 
Boiled Basmati rice I Riz basmati bouill	 3.95 €	  
Pilau Basmati rice I Riz basmati pilau	 4.95 € 
Mushrooms rice I Riz aux champignons	 4.95 € 
Egg rice I Riz aux oeufs	 4.95 € 
Lemon rice I Riz au citron	 4.95 € 
Coconut rice I iz à la noix de coco	 4.95 € 
Keema rice I Agneau haché riz	 6.95 €

NAN I NAN

Plain nan I Nan nature	 3.75 €
Garlic nan I Nan à l’ai	 4.25 €
Cheese nan I Nan au fromage	 4.95 €
Butter nan I Nan au beurre	 4.25 €
Chilli Cheese Nan I Nan au Fromage chili	 4.95 €
Garlic Cheese Nan I Nan au Fromage à l’ail	 4.95 €
Chilli Garlic Nan I Nan au piment et à l’ail	 4.95 €
Garlic Chilli Cheese Nan Ian au fromage et au piment à l’ail	 5.95 €
Peshwari nan I Nan à la noix de coco	 5.50 €
Keema nan I Agneau haché nan	 5.95 € 
Tandoori roti I Tandoori roti	 3.25 € 
 

OTHER SIDES I AUTRES CÔTÉS

Mixed Raita I Plat de yaourt spécial	 4.95 € 
Chips I Pommes 	 3.95 € 
Yogurt I Yaourt	 2.50 €
Pickles I cornichons	 2.50 € 
Small onion salad I Salade de petits oignons	 2.95 €

CHILDREN’S MENU I MENU ENFANT

Nuggets with chips or rice I Nuggets, frites ou riz.	 7.95 € 
Fish fingers wtih chips or rice I Poisson pané, frites ou riz	 7.95 €
Chicken mild curry with chips or rice I Poulet au curry doux avec frites ou riz	 8.95 €
Veg mild curry with chips or rice I Curry doux végétarien avec frites ou riz	 8.95 €
Pizza Margherita I fromage à pizza	 8.95 €
Pizza Ham & Cheese I Pizza Jambon & Fromage	 9.95 €

VEGETARIAN  I VÉGÉTARIEN

Dal Makhani	 10.95 €

Whole black lentils cooked with spices, butter & cream. 
Lentilles noires entières cuites avec des épices, du beurre et de la crème

Tadka Daal	 10.95 €

Yellow lentils cooked with spices and garnished with ginger & garlic. 
Lentilles jaunes cuites avec des épices et garnies de gingembre et d’ail.

Chana Masala	 10.95 €

Chickpeas cooked with onion, tomato and spices. 
Pois chiches cuits avec oignon, tomate et épices.

Bombay Aloo	 10.95 €

Dish made of potatoes cooked in spices & tomatoes.  
Plat composé de pommes de terre cuites aux épices et aux tomates.

Veg Korma	 10.95 €

Mix vegetables cooked with cream, coconut and special herbs.  
Mélangez des légumes cuits avec de la crème, de la noix de coco et des 
herbes spéciales.  

Saag Aloo	 10.95 €

Potatoes cooked in a spinach gravy. 
Pommes de terre cuites dans une sauce aux épinards.

Saag Paneer	 11.95 €

Indian cheese cooked in a spinach gravy. 
Fromage indien cuit dans une sauce aux épinards.

Paneer Tikka Masala	 11.95 €

Indian cheese cooked in tikka masala sauce. 
Fromage indien cuit dans une sauce tikka masala.

Veg Tikka Masala	 10.95 €

Mix vegetables cooked in tikka masala sauce. 
Mélanger les légumes cuits dans une sauce tikka masala.

Veg Jalfrezi	 10.95 €

Mix vegetables cooked with onions, bell peppers  
and herbs. 
Mélanger des légumes cuits avec des oignons, des poivrons et des herbes.

Paneer Karahi	 11.95 €

Indian cheese cooked with warming spices, onions & bell peppers. 
Fromage indien cuit avec des épices réchauffantes, des oignons et des 
poivrons.

VEGAN AVAILABLE


