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Rice and nan not included with dishes

VEGETARIAN STARTERS I VEGETARISCHE VORSPEISEN

Popadoms (2 Pcs) I Popadoms (2 Pcs) 		 2.95 € 
Spicy Popadom I Würziges Papadom	 1.50 € 
Onion Bhaji I Zwiebel Bhaji	 6.50 €
Vegetable Pakora I Gemüse-Bhaji	 6.50 €
Paneer Pakora I Paneer Pakora	 7.50 €
Vegetable Samosa I Gemüse Samosa 	 6.95 €
Indian Fusion mix Starter I India Fusion Mix vorspeisen	 11.95 €
Pickle Tray	 1.95 €

NON VEGETARIAN STARTERS IVORSPEISEN ONHE GEMÜSE

Chicken Pakora I Hähnchen Pakora	 6.50 €
Chicken Tikka I Hähnchen Tikka	 7.50 €
Seekh Kebab I Seekh Kebab	 7.50 €
Chicken Wings I Hühnerflügel Wings	 6.50 €
Keema Samosa I Fleisch-Empanada	 7.95 €
Chicken Samosa I Hühnchen-Empanada	 6.95 €
Indian Fusion Mix Starter I Vorspeisen aus Fleischmischungen	 12.95 € 

Curry made with fresh cream, coconut,  herbs & spices  
(A mild creamy dish) 
Curry mit frischer Sahne, Kokosnuss, Kräutern  
und Gewürzen. (Ein mildes cremiges Gericht)

Chicken Korma I Hähnchen Korma	 13.95 €
Lamb Korma I Lamm Korma	 14.95 €
K. Prawn Korma I Riesengarnelen-Korma	 14.95 €

SPICY CURRYS I SCHARFE CURRYSS

MILD CURRYS I MILDE CURRYS

Extra hot curry with herbs & spices. A very spicy dish!. 
Extra scharfes Curry mit Kräutern & Gewürzen.                                                    
Ein sehr scharfes Gericht!
Chicken Phall I Hähnchen Phall	 13.95 € 
Lamb Phall I Lamm Phall	 14.95 € 
K. Prawn Phall I Riesengarnelen Phall	 14.95 €

Pieces of boneless chicken or lamb cooked in a  
Tandoor oven, with a special sauce of spices & herbs. 
Stücke von knochenfreiem Hähnchen oder Lamm  
gekocht  in einem lehmigen Tandoor mit einer 
speziellen Sauce aus Gewürzen & Kräutern

Chicken Tikka Masala I Hähnchen Masala	 13.95 €
Lamb Tikka Masala I Lamm Tikka Masala	 14.95 €

Finely sliced chicken, marinated in a special masala  
sauce, then cooked in butter, garlic, tomatoes,  
ginger & selection of herbs.  
Fein geschnittenes Hühnerfleisch mariniert  
in einer Spezial-Masalasoße,dann gekocht in 
Butterknoblauch, Tomaten, Ingwer & Kräuterauswahl.
Butter Chicken I Butter Hähnchen	 13.95 €

Creamy sauce made with mango & spices 
Cremige Sauce aus Mango und Gewürzen

Mango Chicken I Mango Hähnchen	 13.95 €

SPECIAL DISHES  I BESONDERE GERICHTE

A combination of special spices which are not hot, 
cooked with finely chopped onions & herbs. 
Eine Kombination aus speziellen Currys, die nicht sehr  
scharf sind, werden mit fein gekocht gehackte Zwiebeln  
& eine Auswahl anfeinen Gewürzen und Kräutern.

Chicken Bhuna I Hähnchen Bhuna	 13.95 €
Lamb Bhuna I Lamm Bhuna	 14.95 €
K. Prawn Bhuna I Riesengarnele Bhuna	 14.95 €

Cooked  in a special sauce with lentils, herbs & spices. 
Garnished with pineapple. 
Gekocht in einer speziellen Sauce mit Linsen, Kräutern       
und Gewürzen. Garniert mit Ananas.

Chicken Dansak I Huhn Dansak	 13.95 € 
Lamb Dansak I Lamm Dansak	 14.95 € 
K. Prawn Dansak I Riesengarnelen Dansak	 14.95 €

Traditional Indian curry. Traditionelles indisches Curry.
Chicken Curry I Hähnchen Curry	 13.95 € 
Lamb Curry I Lamm Curry	 14.95 €
K. Prawn Curry I Riesengarnelen-Curry	 14.95 €

A special combination of onions, bell peppers 
& a selection herbs. 
Eine besondere Kombination aus Zwiebeln, 
Paprika & ausgewählten Kräutern.

Chicken Jalfrezi I Hähnchen Jalfrezi	 13.95 € 
Lamb Jalfrezi I Lamm  Jalfrezi	 14.95 € 
K. Prawn Jalfrezi I Riesengarnelen Jalfrezi	 14.95 €

A homestyle curry cooked with warming spices,  
with onions & bell peppers. 
Ein hausgemachtes Curry mit wärmenden Gewürzen, 
Zwiebeln und Paprika.

Chicken Karahi  I Hähnchen Karahi	 13.95 €
Lamb Karahi I Lamm Karahi	 14.95 €
K. Prawn Karahi I Riesengarnelen Karahi	 14.95 €

A mild curry made with a fresh blend of aromatic  
spices, cooked with chickpeas. 
Ein mildes Curry mit einer frischen Mischung                 
aromatischer Gewürze, gekocht mit Kichererbsen.

Chicken Balti I Huhn Balti	 13.95 €
Lamb Balti I Lamm Balti	 14.95 €
K. Prawn Balti I Riesengarnelen Balti	 14.95 €

Hot curry with herbs & spices.  
Scharfes Curry mit Kräutern und Gewürzen.
Chicken Madras I Hähnchen Madras	 13.95 €
Lamb Madras I Lamm Madras	 14.95 €
K. Prawn Madras I Riesengarnelen Madras	 14.95 €

Very hot curry with herbs & spices cooked with potatoes. 
Sehr scharfes Curry mit Kräutern und  Gewürzen,                                             
gekocht mit Kartoffeln.
Chicken Vindaloo I Hähnchen Vindaloo	 13.95 € 
Lamb Vindaloo I Lamm Vindaloo	 14.95 € 
K. Prawn Vindaloo I Riesengarnelen Vindaloo	 14.95 €

A thick flavourful curry cooked with spinach and 
aromatic spices. 
Ein kräftiges, aromatisches Curry mit Spinat und 
aromatischen Gewürzen.
Chicken Saag I Huhn Saag	 13.95 € 
Lamb Saag I Lamm Saag	 14.95 €

Special dish cooked with a variety of spices  
and herbs in a tomato based sauce.  
Spezialgericht mit einer Vielzahl von 
Gewürzen und Kräutern in einer Tomate  
gekocht basierte Soße.

Chicken Rogan Josh I Huhn Rogan Josh	 13.95 €
Lamb Rogan Josh I Lamm Rogan Josh	 14.95 €

MENU AVAILABLE IN OTHER LANGUAGES

CHEF’S SPECIAL  I CHEF’S SPEZIAL

House Special

A house special dish with mixed meats. 
Ein vom Küchenchef zubereitetes Spezialgericht  
des Hauses mit gemischtem Fleisch.

Mixed Meat Dish I Gemischtes Fleischgericht	 18.95 €



VEGAN AVAILABLE

VEGAN AVAILABLE

TANDOORI SPECIALITIES  I TANDOORI -SPEZIALITÄTEN

CHICKEN TANDOORI  I HÄHNCHEN TANDOORI	

Chicken Leg pieces marinated in yogurt & tandoori masala. Cooked in a clay 
tandoor oven, (served on a hot sizzler). 
Hähnchenkeule Mariniert in Joghurt & Tandoori Masala. In Ton gekocht 
Tandoor-Ofen, (serviert auf einem heißen Sizzler.)	 15.95 €

CHICKEN TANDOORI TIKKA  I HÄHNCHEN TANDOORI TIKKA

Pieces of boneless chicken marinated in tandoori masala & yogurt,  
cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Hähnchenstücke ohne Knochen, mariniert in Tandoori Masala und Joghurt, gegart 
im Tandoor-Tonofen. (Serviert auf einem heißen Sizzler.)	 14.95 €

SHASHLIK TANDOORI CHICKEN I SHASHLIK TANDOORI HUHN 
Pieces of boneless chicken marinated in hot masala sauce with  
onions & bell peppers. (Served on a hot sizzler). 
Hähnchenstücke ohne Knochen, mariniert 
in scharfer Masala-Sauce mit Zwiebeln 
& Paprika. (Serviert auf einem heißen Sizzler).	 16.95 €

LAMB TIKKA TANDOORI  I LAMM TIKKA TANDOORI

Pieces of boneless lamb marinated in yogurt with herbs & spices,  
cooked in a clay tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Lammstücke ohne Knochen mariniert in Joghurt mit Kräutern  
& Gewürzen, in einem Tandoor-Tonofen gegart.  
(Serviert auf einem heißen Sizzler).	 16.95 €

SEEKH KEBAB I CORDERO SEEKH	
Minced Lamb is seasoned with fresh mint, corriander,  
ginger and green chilli paste, then made into delicious seekh kebabs. 
(Served on a hot sizzler). 
Gehacktes Lamm wird mit frischer Minze, Koriander, Ingwer und Grün 
gewürzt Chilipaste, dann zu köstlichen Suchh-Kebabs verarbeitet.  
(Serviert auf einem heißen brutzeln).	 16.95 €

KING PRAWN TANDOORI I RIESENGARNELE TANDOORI

King prawns marinated in tandoori masala and spices, cooked in a clay 
tandoor oven. (Served on a hot sizzler). 
Riesengarnelen mariniert in Tandoori-Masala und Gewürzen,  
gekocht in a Tandoor-Ofen.  
(Serviert auf einem heißen Sizzler).	 18.95 €

TANDOORI  MIX GRILLI TANDOORI GRILL MIX

Variety of tandoori specialaties.  
(chicken tandoori, chicken tikka, lamb tikka, seekh kebab, K. Prawn Tandoori). 
Verschiedene Tandoori-Spezialitäten (Hähnchen-Tandoori,  
Hähnchen-Tikka, Lamm Tikka, Suchkebab, Riesengarnele tandoori).      21.95 €

BIRYANI DISHES I BIRYANI teller

Biryani dishes are prepared with basmati rice, seasoned with authentic 
spices, garnished with cucumber, lemon & coriander.

Biryani-Gerichte werden mit Basmatireis zubereitet, mit authentischen 
Gewürzen gewürzt und mit Gurke, Zitrone und Koriander garniert.

Chicken Biryani I Hähnchen Biryani	 13.95 €
Lamb Biryani I Lamm Biryani	 14.95 €
Vegetable Biryani I Gemüse Biryani	 12.95 €
Prawn Biryani I Garnelen Biryani	 15.95 €
Special Mix Biryani I Spezialmischung Biryani	 17.95 €

RICE I reis 
 
Boiled Basmati rice I Gekochter Basmatireis	 3.95 €	  
Pilau Basmati rice I Pilau Basmatireis	 4.95 € 
Mushrooms rice I Champignons Reis	 4.95 € 
Egg rice I Eierreis	 4.95 € 
Lemon rice I Zitronenreis	 4.95 € 
Coconut rice I Kokosnuss-Reis	 4.95 € 
Keema rice I Reis mit Hackfleisch 	 6.95 €

NAN I NAN BROT

Plain nan I Nan-Normal	 3.75 €
Garlic nan I Knoblauch Nan	 4.25 €
Cheese nan I Käse Nan	 4.95 €
Butter nan I Butter-Nan	 4.25 €
Chilli Cheese Nan I Chili-Käse nan	 4.95 €
Garlic Cheese Nan I Knoblauchkäse nan	 4.95 €
Chilli Garlic Nan I Chili Knoblauch nan	 4.95 €
Garlic Chilli Cheese Nan I Knoblauch-Chili-Käse nan	 5.95 €
Peshwari nan I Nan mit Kokosnuss	 5.50 €
Keema nan I Nan mit Hackfleisch	 5.95 € 
Tandoori roti I Tandoori roti	 3.25 € 
 

OTHER SIDES I ANDERE Beilage

Mixed Raita I Spezielle Joghurtseite	 4.95 € 
Chips I Pommes	 3.95 € 
Yogurt I Joghurt	 2.50 €
Pickles I Gurken	 2.50 € 
Small onion salad I Kleiner Zwiebelsalat	 2.95 €

CHILDREN’S MENU I MENÚ NIÑOS

Nuggets with chips or rice I Nuggets, Chips oder Reis.	 7.95 € 
Fish fingers wtih chips or rice I Fischstäbchen, Chips oder Reis	 7.95 €
Chicken mild curry with chips or rice I Mildes Hühnercurry mit Pommes oder Reis	 8.95 €
Veg mild curry with chips or rice I Mildes vegetarisches Curry mit Pommes oder Reis	 8.95 €
Pizza Margherita I Käsepizza	 8.95 €
Pizza Ham & Cheese I Pizza Schinken & Käse	 9.95 €

CHILDREN’S MENU I MENÚ NIÑOS

VEGETARIAN  I VEGETARIANOS

Dal Makhani	 10.95 €

Whole black lentils cooked with spices, butter & cream. 
Ganze schwarze Linsen, gekocht mit Gewürzen, Butter und Sahne.

Tadka Daal	 10.95 €

Yellow lentils cooked with spices and garnished with ginger & garlic. 
Gelbe Linsen mit Gewürzen gekocht und mit Ingwer und Knoblauch garniert.

Chana Masala	 10.95 €

Chickpeas cooked with onion, tomato and spices. 
Kichererbsen gekocht mit Zwiebeln, Tomaten und Gewürzen.

Bombay Aloo	 10.95 €

Dish made of potatoes cooked in spices & tomatoes.  
Gericht aus in Gewürzen und Tomaten gekochten Kartoffeln.

Veg Korma	 10.95 €

Mix vegetables cooked with cream, coconut  
and special herbs. 
Mischen Sie gekochtes Gemüse mit Sahne,Kokosnuss und speziellen Kräutern.

Saag Aloo	 10.95 €

Potatoes cooked in a spinach gravy. 
Kartoffeln gekocht in einer Spinatsoße.

Saag Paneer	 11.95 €

Indian cheese cooked in a spinach gravy. 
Indischer Käse in Spinatsoße gekocht.

Paneer Tikka Masala	 11.95 €

Indian cheese cooked in tikka masala sauce. 
Indischer Käse in Tikka-Masala-Sauce gekocht.

Veg Tikka Masala	 10.95 €

Mix vegetables cooked in tikka masala sauce. 
In Tikka-Masala-Sauce gekochtes Gemüse mischen.s.

Veg Jalfrezi	 10.95 €

Mix vegetables cooked with onions, bell peppers  
and herbs. 
Mischen Sie gekochtes Gemüse mit Zwiebeln, Paprika und Kräutern

Paneer Karahi	 11.95 €

Indian cheese cooked with warming spices, onions & bell peppers. 
Indischer Käse mit wärmenden Gewürzen, Zwiebeln und Paprika gekocht.

VEGAN AVAILABLE


